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DENOMINAZIONE DEL PRODOTTO:  

 

CODE DI MAZZANCOLLE  TROPICALI, SGUSCIATE DEVENATE 

SURGELATE 
 

 

 

INGREDIENTI 
 

 

 

 
Code di MAZZANCOLLE tropicali (Litopenaesu vannamei,allevate in Ecuador), 
METABISOLFITO di sodio E223.  

PEZZATURA  U/15; 16/20; 21/25; 26/30; 36/40; 41/50; 51/60  
GLASSATURA  25%  

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE-  

Parametro Riferimento 

ASPETTO 
 

Tipico del prodotto 

COLORE 
 

Tipico del prodotto 
 

ODORE-SAPORE 
 

Tipico del prodotto. Assenza di odori e sapori anomali    

 

 

ALLERGENI  

da cross contamination 

(Reg. 1169/2011) 

 

Contiene: crostacei e solfiti  

 

ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI 

O.G.M. (CE n°1829/2003 e 1830/2003) 

 

 
Ai sensi della normativa vigente,  il prodotto è garantito come non 
ottenuto mediante tecniche di modificazione genetica 
 

DICHIARAZIONE NON IRRADIATO 

CE 1999/2/CE/e 1999/3/CE 

 

 
Ai sensi della normativa vigente,  il prodotto non ha subito 
trattamenti con radiazioni ionizzanti 
 

 

PARAMETRI MICROBIOLOGICI E CHIMICI  

Parametro- Parameter Limite- Limit Riferimento-Ref. 

Salmonella spp Assente/25g Reg. CE 2073/2005 

Escherichia coli <100 UFC/g Reg. CE 2073/2005 

Listeria m.  Assente in 25/g Reg. CE 2073/2005 

 
 
 

CONFEZIONAMENTO- PACKAGING 

Imballo primario 
 
BUSTA  
 

Imballo secondario  Cartone etichettato con diciture di legge  

 
Pallettizzazione 
 

48 cartoni per pallet (8 cartoni x 6 strati) 

Peso cartone 10 kg (10X 1 Kg) 
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CONSERVAZIONE DOMESTICA 

Nel congelatore 

****o***  
(-18°C) 

Vedi data riportata sulla confezione 
 

** (-12°C) Un mese 
 

* (-6°C) Una settimana 

Nello scomparto 
del ghiaccio  

3 giorni 

Nel frigorifero  24 ore 

 

 

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 

 

24 MESI DALLA DATA DI PRODUZIONE 
 

 

 
New Food ottempera al criterio di rintracciabilità dei prodotti commercializzati secondo il Reg. CE 178/02 
 
New Food si impegna ad inviare copia aggiornata della scheda tecnica per qualsiasi variazione di prodotto. 

 
 
 
 
 
 
 
  

 


